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SPOTKANIE PRZY STOLLE...

. Jedzenie symbolizuje mitosé, gdy Gosciniec  Pajewo  to  miejsce
) ) tworzone z pasjg do zycia.

stowa sq niewystarczajqce..”

Alan D. Wolfelt Kultywowana tutaj stynna podlaska
goscinnosc¢ jest wpisana w te ziemie
od pokolen. Doktadamy wszelkich
staran aby nasi goscie mogli jej
zasmakowac, zwtaszcza Swietujgc w
gronie najblizszych.

To dla nas zaszczyt méc towarzyszyé
Panstwu w tym szczegdlnym czasie
wspdlnego Swietowania.

Zapraszam serdecznie do zapoznania
sie z naszg oferta.
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& MENU

W naszej ofercie menu komponujg Panstwo sami.
Menu podstawowe zawiera:
zupe oraz drugie danie
woda z mietg i cytryng / pomaranczg oraz soki bez limitu
kawa i herbata bez limitu
bufet stodki (pow. 15 0sdb):
ciasto sezonowe 2 rodzaje
monoporcje (+10zt /osoba)
(tgcznie 1209 /osobe)
lub deser serwowany (do 15 osob):
jeden do wyboru:
ciasto sezonowe
deser lodowy
menu dzieciece
wege menu
obstuge kelnerskag
W razie potrzeby mogg panstwo poszerza¢ menu o dodatkowe opcje:
przystawke
dodatkowe dania gorgce

dania na pétmiskach

przekaski



ZUPA
jedna do wyboru:

rosét z indyka | makaron | lubczyk
krem z warzyw | oliwa | pestki
toskanska zupa pomidorowa | makaron orzo

DANIE GEOWNE
jedno do wyboru:

kark pieczony | puree | colestaw
poledwiczki wieprzowe | sos pieczarkowy | opiekane ziemniaki z tymiankiem | mix satat
podudzie z kurczaka zagrodowego | ziemniaki z wody | surowka sezonowa

wersja wege -jedna do wyboru:
papryka faszerowana kaszg gryczang | surowka
kotleciki warzywne | mix satat

DANIE GEOWNE PREMIUM (+10 zt/os)
jedno do wyboru:

noga z kaczki | puree | marynowany burak
filet rybny w panko | ziemniaki opiekane | surowka sezonowa

DANIE GEOWNE DLA DZIECI
jedno do wyboru:

nuggetsy z kurczaka | frytki | ogorek swiezy
pierogi oreo na stodko
klopsiki kottbullar | kopytka | mizeria

DESER W FORMIE BUFETU
LUB SERWOWANY

110 71/ os




& OPCJE
DODATKOWE

Przystawka

jedna do wyboru:

gofr | twarozek | szynka parmeriska
bliny | kwasna $mietana | kawior
rozki ze szpinakiem i fetg

15 71/ oS

Dodatkowe danie gorace

jedno do wyboru:

zupa gulaszowa
zurek | biata kietbasa | jajko
krem z pieczarek | klopsiki wieprzowe
flaki | parmezan | pieczywo

2071/ 0s




Danie na polmiskach

1.

jedno do wyboru:

pierogi:
z miesem | ruskie z serem z Hajnowki | ze szpinakiem i tofu
(6 szt/os -2 smaki do wyboru)

lub:
faworki z kurczaka | schab w sosie | ziemniaki z wody

Dodatki do wyboru:
surowka sezonowa
colestaw

25 71/ 0s

2.

dwa do wyboru:
rolada z indyka
zraz wieprzowy w sosie wtasnym

eskalopki zawijane z boczkiem

+ kluski élgskie | surowka

30 71/ os




Przekaski

5 do wyboru:

selekcja swojskich wedlin
mix jaj faszerowanych
satatka z serem feta
sledz w ziotach
carpaccio z buraka | orzechy wtoskie | feta
pikle | ogorek kiszony lub matosolny (sezonowo)
satatka gyros
mini tortille z kurczakiem
szynkowe roladki z kremem chrzanowym
rozki ze szpinakiem i fetg
tartinki z pastg z makreli

pieczywo jasne i ciemne zapewnione

tatar (+10 zt/ os)

Napoje

podpiwek 11 20 PLN
lemoniada 11 20 PLN
napoje gazowane /cola, fanta, sprite/ 0,851 12 PLN
szampan bezalkoholowy Piccolo 11 30 PLN



& UDOGODNIENIA

dekoracja stotow: obrusy, kompozycja kwiatowa, $wieczniki, serwetki flizelinowe
dzieci do lat 7-ciu: 50% ceny
taras, basen, plac zabaw do dyspozycji gosci

Serwis przywiezionego ciasta i tortu - dodatkowo ptatne 100 zt
Dodatkowe dekoracje - do indywidualnej wyceny.

& REALIZACJA
PRZYJECIA

REZERWACJA
Potwierdzeniem rezerwacji jest podpisanie umowy
oraz wptata zadatku w wysokosci 30% ceny koricowej.

POTWIERDZENIE LICZBY 0SOB
Ostateczne potwierdzenie: 7 dni przed terminem przyjecia.

ROZLICZENIE
Rozliczenie catosci przyjecia nastepuje najpdzniej 1 dzien przed planowang data
przyjecia.

CZAS TRWANIA PRZYJECIA
Do 4h. Przedtuzenie: 250 PLN / kazdg kolejng rozpoczetg godzine.

ALKOHOL
Optata korkowa:
150 PLN do 20 oséb
250 zt powyzej 20 osdb

PAKOWANIE POZOSTA+EGO JEDZENIA
Do koricowego rachunku doliczamy koszt opakowan jednorazowych: 3 PLN / opak.



'RODZINA &
SWIETOWANIE

Dziekujemy za zainteresowanie naszg
ofertg i zapraszamy do kontaktu:

+48 733140000
kontakt@gosciniecpajewo.pl
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